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リンツの一番人気チョコレート 魅惑の口どけの「リンドール」に 

12番目の新フレーバー 待望の「リンドール ピーナッツバター」が新登場 

 

1845年創業、世界 120カ国以上で愛されているスイスの歴史あるプレミアムチョコレートブランド Lindt（リンツ）

の日本法人リンツ＆シュプルングリージャパン株式会社（代表：アンドレ・ツィメルマン、本社：東京都中央区銀

座）は、「リンドール」の 12番目の新フレーバーとして「リンドール ピーナッツバター」を 2015年 1月 9日（金）

からリンツ ショコラ カフェ全店で販売することをご案内申し上げます。 

 

＜リンドール ピーナッツバターについて＞ 

1949 年にリンツのメートル・ショコラティエたちの手によって誕生した「リンドール」は、リンツで一番の人気を誇

るチョコレートです。上質なチョコレートを使った丸いシェルの中に詰められたリンツ秘伝のなめらかにとろける

フィリングが、ひとたびそのユニークな形のシェルを破ると口の中で甘美にとけ始めます。この究極のチョコレー

ト体験が人々を魅了し、誕生して 60年以上の時を経た今でも、世界 120 カ国以上で愛され続けています。 

 

「リンドール」を代表するのは、ミルクチョコレートでできた赤い包みの「リンドールミルク」ですが、リンツは世界

の主たるチョコレート消費国に9つのチョコレート工場を持ち、その市場のニーズに応じたオリジナルフレーバー

の「リンドール」を製造しています。 

 

日本のリンツ ショコラ カフェで、12 番目のフレーバーとして加わる「リンドール ピーナッツバター」は、アメリカ

のリンツならではのフレーバー。 

ミルクチョコレートのシェルの中には、絶妙な塩加減のこの上なくなめらかなピーナッツバタークリームのフィリ

ングが詰まっています。 

一度食べると虜になる独特のテイストで、アメリカではこのフレーバーのファンも多く、待望の新登場です。 

 

＜リンドール ピーナッツバター概要＞ 

価格：  ピック＆ミックスで量り売りの場合 781円（税込）/100g 

原産国：  アメリカ 

発売日：  2015年 1月 9日（金） 

 

※ リンツチョコレート オンラインショップでは、10個単位での 

販売となります。  993円（税込）/10個 



リンツ ショコラ カフェでは、お好みのフレーバーのリンドールをお好きな量だけお求めいただける量り売りのシ

ステム「ピック＆ミックス」で「リンドール」を販売しており、好評を博しています。 

リンツ ショコラ カフェでは、現在 12種類の「リンドール」をお求めいただくことができます：  

ミルク・ホワイト・ダーク・エキストラダーク 60％・ヘーゼルナッツ・キャラメル・オレンジ・コーヒー・ココナッツ・カプ

チーノ・ストロベリー＆クリーム・ピーナッツバター 

 

 

＜リンドール ピーナッツバター 販売店舗情報＞ 

 

・ 銀座店 

所在地： 東京都中央区銀座 7-6-12 TEL： 03-5537-3777 座席： 全 32席 

営業時間：平日 11時～22時 土日祝 11時～20時 

 

・ 表参道店 

所在地： 東京都港区北青山 3-5-22 TEL： 03-3423-2200 座席： 全 19席 

営業時間：平日 9時～22時 土 10時～22時 日祝 10時～21時 

 

・ 自由が丘店 

所在地： 東京都目黒区自由が丘 2-9-2 TEL： 03-5726-8921 座席： 全 65席 

営業時間：9時～20時 

 

・ 吉祥寺店 

所在地： 東京都武蔵野市吉祥寺本町 2-13-14 TEL： 0422-27-1906 座席： 全 50席 

営業時間：月～土 9時～22時 30分 日祝 9時～22時 

 

・ 渋谷店 

所在地 ：東京都渋谷区渋谷 1-25-6 TEL： 03-6427-2793 座席： 全 42席 

営業時間：9時～23時 

 

・ ルミネ北千住店 

所在地 ：東京都足立区千住旭町 42-2 ルミネ北千住 1FTEL： 03-6806-2776 座席： 全 8席 

営業時間：10時～20時 30分 （営業時間はルミネ北千住の営業時間に準ずる） 
 

・ 名古屋ラシック店 

所在地 ：愛知県名古屋市中区栄 3-6-1 ラシック B1FTEL： 052-265-6481 座席： 全 14席 

営業時間：11時～21時 （営業時間はラシックの営業時間に準ずる） 
 

・三井アウトレットパーク 入間店 

所在地 ：埼玉県入間市宮寺 3169-1 TEL： 04-2902-5353 座席： 全 10席 

営業時間：10時～20時 （営業時間は三井アウトレットパークの営業時間に準ずる） 
 

・三井アウトレットパーク 滋賀竜王店 

所在地 ：滋賀県蒲生郡竜王町大字薬師字砂山 1178-694 TEL： 0748-36-3822 

営業時間：10時～20時 （営業時間は三井アウトレットパークの営業時間に準ずる） 
 

・軽井沢・プリンスショッピングプラザ店 

所在地 ：長野県北佐久郡軽井沢町軽井沢 TEL： 0267-41-6507 

営業時間：10時～19時 （営業時間は軽井沢・プリンスショッピングプラザの営業時間に準ずる） 
 



・ 土岐プレミアム・アウトレット店 

所在地 ：岐阜県土岐市土岐ヶ丘 1-2 TEL： 0572-26-9585 座席： 全 20席 

営業時間 10時～20時 （営業時間は土岐プレミアム・アウトレットの営業時間に準ずる） 
 

・ 神戸三田プレミアム・アウトレット店 

兵庫県神戸市北区上津台 7-3  1315区画 TEL： 078-595-8103 

営業時間 10時～20時 （営業時間は神戸三田プレミアム・アウトレットの営業時間に準ずる） 

 

・ リンツチョコレート オンラインショップ http://lindt.jp 
 
 

Lindt とは… 

Lindt（リンツ）は、スイスで 1845 年に創業、現在では世界 120 カ国以上で愛されているプレミアムチョコレート
ブランドです。ブランド名となっているリンツは、今ではあたりまえとなっているチョコレートのなめらかな口どけ
を初めて可能にした「コンチング・マシン」を発明、スイスをチョコレート立国たらしめた、ロドルフ・リンツ氏の名
に由来します。 

リンツ＆シュプルングリー社の創設者、ダーフィート・シュプルングリー氏はチューリッヒの小さなパティスリーの
パティシエを経て、1836年にその店のオーナーとなり、1845年に自家製チョコレートの製造を開始しました。 

1899 年にリンツとシュプルングリーは合併することになり、チョコレートの製造においてすでに高い評価を得て
いたシュプルングリーと、「コンチング・マシン」を発明、チョコレート界に革新をもたらしたリンツが手を携えて、
その卓越した技術で最高の品質のチョコレートが生み出されるようになりました。 

以来、160 年以上の時を経て、そのチョコレート作りへの情熱は、リンツのメートルショコラティエ（チョコレート職
人）たちによって受け継がれ、カカオ豆の仕入れから最終製品までの工程をすべて自社で一貫して生産するこ
とにより、常に高品質で、香り高く、口どけの良いチョコレートで、今も世界中のチョコレートファンを楽しませ続
けています。 
 

http://www.lindt.jp/ (リンツ ジャパンサイト)  http://blog.lindt.jp/ (公式ブログ) 

http://www.twitter.com/LindtJapan (公式 Twitterアカウント) 

http://www.facebook.com/LindtJapan (公式 Facebookページ) 

 
 

このプレスリリースに関してのお問い合せ先： 

リンツ＆シュプルングリージャパン株式会社 ： 広報担当  篠原みどり 八木容子 

E-mail: mshinohara@lindt.com / yyagi@lindt.com 
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